Z śliwek
Składniki
· 40 - dag świeżych lub mrożonych śliwek.

· Pół szklanki mleka.

· Jajo.

· 2 - czubate łyżki mąki.

· 3 szklanki śmietany.

· 2 - 3 łyżki cukru.

· Goździk.

· Szczypta soli.

Przygotowanie
· Do wrzącej, lekko osolonej i osłodzonej

                      wody wrzucić umyte i wydrylowane śliwki 

                      pokrojone w ósemki.

· Gotować, aż będą miękkie, pilnując, aby

                      się nie rozpadły.

· Podprawić zawiesiną z płaskiej łyżki mąki

                      i mleka, zagotować.

· Do lekko wrzącej zupy wlewać cienkim

                      strumieniem - najlepiej przez lejek

                      - ciasto przygotowane z jaj

                      i reszty mąki (powinno mieć taką konsystencje,

                      by tworzyły się długie wstążki).

· Gdy kluski wypłyną, zdjąć zupę z ognia, przestudzić,

                      wlać śmietanę i rozmieszać.

